
STARS

Food Menu

Cartofi Prăjiţi (200 gr.)_ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 8 lei   
French Fries

Cartofi  Piure (200 gr.)_ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 8 lei 
Mashed Potatoes

Cartofi la Cuptor cu Rozmarin (200 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 8 lei 
Roasted Rosemary Potatoes 

Orez Basmati (200 gr)_ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 8 lei 
Basmati Rice

Legume la Grătar (200 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 8 lei    
Grilled Vegetables

Mămăligă (200 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 8 lei  
Polenta

Clătite cu Dulceaţă (200 gr) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 14 lei 
Pancakes with Jam                                                            

Clătite cu Ciocolată (200 gr) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 14 lei 
Pancakes with Chocolate Cream

Tort Opera  (150 gr) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 17 lei      
Opera Cake

Cheese Cake (150 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 20 lei                                           

GARNITURI / SIDE DISH

DESERT / DESSERTS

Toate preţurile sunt exprimate în lei şi includ TVA.
Prices are expressed in LEI and include VAT. 
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Salată Caprese (300 gr.)_ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 25 lei    
(roşii, mozzarella, salată verde, oregano, busuioc) 

Caprese Salad
(tomatoes, mozzarella, lettuce, oregano, basil)

Salată Caesar cu Pui (250 gr.)_ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _   26 lei        
(piept de pui la grătar, file de anşoa, salată Iceberg, crutoane, parmezan, sos Caesar)

Chicken Caesar Salad 
(grilled chicken breast, anchovies, Iceberg lettuce, croutons, parmesan cheese, Caesar dressing)

Salată Bulgărească (400 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 25 lei 
(şuncă, telemea, ou fiert, roşii, castraveţi, ardei gras, salată verde, măsline)                               
Bulgarian Salad 
(ham, cheese, boiled egg, tomatoes, cucumbers, bell peppers, lettuce, olives)

Supă/Ciorba Zilei (300 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 12 lei    
Soup of the Day

Asortiment de Bruschete (250 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 17 lei
(roşii, usturoi, busuioc, măsline, parmesan, file anşoa)                                                                  

Bruschetta
(tomatoes, garlic, basil, tapenade)

Somon Afumat cu Capere şi Sos de Hrean (150 gr.) _ _  _  _  _ 35 lei
Smoked Salmon with Capers and Horseradish Sauce

Carpaccio de Vită   (90 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 35 lei 
(muşchi vită, salată Rucola, muguri de pin, parmesan, sos pesto)

Carpaccio
(beef tenderloin, arugula salad, pine nuts, parmesan, pesto)

Pomodoro (150 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 15 lei
(roşii piure, ceapă, usturoi, busuioc) 
(tomato puree, onion, garlic, basil)

Carbonara (150 gr.)_ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 18 lei
(smântână lichidă, usturoi, kaizer, ouă)
(heavy cream, garlic, bacon, eggs)

Bolognese (150 gr.)_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 20 lei
(carne tocată de vită, ceapă, morcovi, ţelină, usturoi, pastă de tomate, vin)
(ground beef meat, onion, carrots, celery root, garlic, tomato paste, wine)

Gustare Românească (350 gr.)_ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  30 lei 
(sunculiță românească, salam Sibiu, cașcaval afumat, măsline negre, zacuscă, 
fasole bătută, roșii, ceapă roșie)                                                                                                                                         

Romanian Cold Apetiser  
(romanian traditional ham, Sibiu salami, smoked cheese, black olives, zacusca, 
mashed bean salad, tomatoes, red onion)

Pastramă de Berbecuţ la Tigaie (170 gr.)_ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  35 lei   
Pan Fried Lamb Pastrami

Sarmale cu Costiţă, Smântână, 
Ardei Iute și Mămăligă (200/200 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 28 lei 
Stuffed Cabbage Rolls Served with Bacon, 
Sour Cream, Hot Pepper and Polenta

Tochitură Moldovenească cu Mămăligă (300/200 gr.) _ _  _  _ 35 lei 
Moldavian Stew, Fried Egg and Cow Cheese Served with Polenta

Tigaie Picantă cu Cartofi Wedges (200/200 gr.) _ _  _  _  _  _ 40 lei 
(piept de pui, ceafă de porc, mușchi de vită, cartofi wedges)

Romanian Spicy Pan Fried 
(chicken breast, pork neck, beef tenderloin, potato wedges)

Salată de Varză Albă cu Mărar (200 gr.)_ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _   7 lei
Shredded Cabbage Salad with Dill

Salată de Murături (200 gr.)_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 8 lei
Mixed Pickles Salad

Salată Verde  (150 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 10 lei
Green Lettuce Salad 

Salată de Vară Românească (250 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 10 lei    
(roşii, castraveţi, ardei gras, ceapă, salată verde) 

Romanian Summer Salad 
(tomatoes, cucumbers, peppers, onions, lettuce)

Păstrăv la Grătar (300 gr.)_ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 39 lei   
Grilled Trout

File de Somon la Grătar cu Sos Pesto (200 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _ 65 lei    
Grilled Salmon Fillet with Pesto Sauce

Pui  /  Chicken

Piept de Pui la Grătar (200 gr.)_ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 25 lei
Grilled Chicken Breast

Pulpe de Pui la Grătar (200 gr.)_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  25 lei
Grilled Boneless Chicken Legs

Spaghetti (150 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 15 lei

Salate Starter / Starter Salads

Antreuri / Starters

Sosuri pentru Paste  /  Pasta Sauces

Preparate Tradiţionale  /  Traditional Dishes

SALATE  /  SALADS

Pește  /  Fish

Preparate din carne  /  Meat courses

Paste la Alegere / Make your own Pasta

Şniţel de Pui (200 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 25 lei
Chicken Schnitzel

Pui Asiatic (200 gr)_ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _ 35 lei
(piept de pui, morcovi, ardei gras, dovlecei, ceapă, ardei iute, susan, ghimbir, tabasco, 
sos worchestershire, sos soia)                                                                                                                             

“Asian Style” Chicken Stir Fried 
(boneless chicken breast, carrots, bell pepper, zucchini, onion, hot chili pepper, 
sesame seeds, ginger, tabasco, worchestershire sauce, soy sauce)

Raţă / Duck

Pulpă de Raţă Confiată pe Varză Călită (180/150 gr.)_ _  _  _  _ 60 lei 
Duck Leg Confit with Stewed Cabbage

Porc / Pork

Ceafă de Porc la Grătar (180 gr.)_ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  25 lei 
Grilled Pork Neck Fillet

Şniţel de Porc (180 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  25 lei  
Pork Schnitzel

Cotlet de Porc cu Sos de Ciuperci  (250 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  45 lei
(cotlet de porc, ciuperci, sos demiglace, unt , vin alb)

Pork Tenderloin with Porcini Mushrooms Sauce 
(pork tenderloin, porcini mushrooms, demiglace, butter, white wine)

Coaste de Porc Marinate  (400/150/150 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  55 lei  
(servite cu cartofi wedges, salată coleslaw) 

Marinated Pork Ribs 
(served with potato wedges, coleslaw)

Vită / Beef

Burger „La Boema” (250/150 gr.) _ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  40 lei
(servit cu cartofi wedges)                                                                                                                                   

„La Boema” Burger
(served with potato wedges)

Şniţel Vienez (180 gr.)_ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  65 lei
(muşchi de vită, file anşoa, capere, unt, ou, pesmet)

Viennese Schnitzel
(beef tenderloin, anchovies, capers, butter, egg, breadcrumbs)

Filet Mignon cu Sos de Ciuperci (200 gr)_ _  _  _  _  _  _  _  _  _  _  75 lei 
(muşchi de vită, unt, brandy, ciuperci, sos demiglace, vin alb)

Pan Fried Medallion of Beef Tenderloin with Mushrooms Sauce 
(beef tenderloin, butter, brandy, mushrooms, demiglace, white wine)


